
29 cm 33 cm AllergènesPIZZAS À BASE DE CRÈME
PEPATO Crème de poivron - mozzarella -chorizo -  

poivrons marinés - poivrons vert 15€ 17€   

CAMILLIA Crème - mozzarella - magret fumé -pomme -  
gorgonzola - crème balsamique 16€ 18€   

CAPRI Crème - mozzarella - saumon fumé - ciboulette - citron
16€ 18€     

ERNESTO Crème à la truffe - mozzarella - jambon blanc à la truffe - 
billes de mozzarella 16€ 18€   

PIZZAS À BASE DE TOMATES
ROMANA Sauce tomate - mozzarella - jambon blanc 13€ 15€    

REINE Sauce tomate - mozzarella - jambon blanc -  
champignons frais 14€ 16€    

CALZONE Sauce tomate - mozzarella - champignons frais -  
jambon blanc - oeuf - origan 14€ 16€     

NAPOLI Sauce tomate - mozzarella - anchois - câpres 15€ 17€      

PALERME Sauce tomate - mozzarella - merguez - poivrons marinés - 
billes de mozzarella 15€ 17€    

CAMPAGNOLA Sauce tomate - mozzarella - lardons - oignons - œuf 15€ 17€     

PARME Sauce tomate - mozzarella - jambon de parme - copeaux 
de parmesan - roquette - huile d’olive extra vierge - 
basilic frais

16€ 18€    

Reconnaître les allergènes : Céréales contenant du gluten   Arcachides    Fruits à coques    œufs    Poisson    Soja     Lait

Suppléments : anchois 3€, saumon 3€, viandes 3€, fromage 3€, légumes 2€, œuf 2€, burrata 6€

Prix TTC et service compris

PIZZAS À BASE DE CRÈME   VEGAN

MILO Crème - mozzarella - provolone - pecorino - gorgonzola - 
basilic frais - crème balsamique 16€ 18€    

PIZZAS À BASE DE TOMATES   VEGAN

MARGHERITA Sauce tomate - mozzarella - origan - olives noires 12€ 14€    

VERDURE Sauce tomate - mozzarella - aubergine - tomates cerises - 
champignons frais - basilic frais - huile d’olive extra vierge 14€ 16€    

SICILIENNE Sauce tomate - mozzarella - aubergine - copeaux de 
parmesan - origan - olives noires 15€ 17€    

CHÈVRE MIEL Sauce tomate ou crème - mozzarella - chèvre - miel 15€ 17€    



 

LITALIA BASTIDE
Mardi, mercredi, jeudi de 11h à 14 h et de 18h30 à 21h30
Vendredi de 11h à 14 h et de 19h à 22h / Samedi de 19h à 22h.  
Dimanche et lundi : fermé

12 Avenue Thiers, 33 100 BORDEAUX

LITALIA CHARTRONS
Lundi, mardi, mercredi, jeudi de 11h à 14 h et de 18h30 à 21h30
Vendredi de 11h à 14 h et de 19h à 22h / Samedi de 19h à 22h.  
Dimanche : fermé

6 cours Balguerie Stuttenberg (place Picard), 33 300 BORDEAUX

 @litalia.pizzeria

 Litalia

 litalia.fr

Prix TTC et service compris

DESSERT 
MAISON

Allergènes

PIZZA  
AU NUTELLA 6€ 

TIRAMISU  
TRADITIONNEL / 

TIRAMISU AU SPÉCULOS 
6€ 

MOUSSE AU CHOCOLAT 6€ 

PANNA COTTA - FRUITS 
ROUGES OU CARAMEL 6€ 

CAFÉ 1,80€

       BOISSONS

VINS Verre 33 cl 37,5 cl 50 cl 75 cl 1 L

Bardolino rosé 5€ 11€ 17€

Chianti rouge 5€ 11€ 17€

Prosecco blanc pétillant 6€ 19€

Lambrusco Regiano Roso 5€

Lambrusco Regiano Rosato 5€ 15€

Nero d’Avola Roso 17€

BIÈRE
Bière Peroni 4€

SODAS ET EAU
Soda 3,50€

San Pellegrino 2€ 3,20€

Reconnaître les allergènes : Céréales contenant du gluten   Arcachides    Fruits à coques    œufs    Poisson    Soja     Lait

PIZZA DE LA SAISON
Se renseigner auprès du restaurant

 29 cm /  15€    33 cm /  17€

MEZZO-MEZZO
2 moitiés de pizzas présentes sur la carte

 29 cm /  17€    33 cm /  19€

SALADE 16€

BASE Roquette - champignons frais - pecorino - parmesan - poivrons rouges - 
olives noires - foccacia - huile d’olive extra vierge - crème balsamique 

AU CHOIX Jambon blanc à la truffe ou saumon fumé ou jambon de parme ou burrata

  

A PARTAGER... OU PAS !

ARDOISE DE GORGONZOLA Gorgonzola - foccacia - huile d’olive extra vierge 6,50€
 

FOCCACIA 4€  

ANTIPASTI BURRATA Burrata - roquette - tomates cerises - foccacia 12€ 

ANTIPASTI BURRATA & PARME Burrata - jambon de Parme - roquette -  
tomates cerises - foccacia

14€ 


